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SCHEDA TECNICA

Cod. e prodotto: | 108 [RICOTTA 1500 g FEDELINO

Paese di trasformazione: Italia

Origine latte: paesi UE

Caratteristiche: Ricotta fresca pastorizzata ottenuta per termoacidificazione di
siero di latte pastorizzato e panna pastorizzata

Ingredienti: siero di LATTE pastorizzato, crema di LATTE, sale, correttore
di acidita: acido lattico

Allergeni: latte e prodotti a base di latte compreso il lattosio

Pezzatura: 1500 g

Aspetto esterno: privo di crosta

Aspetto interno: struttura grumosa, a pasta bianca

Consistenza: cremosa

Sapore / odore: delicato, gradevole, caratteristico; assenza di sapori anomali -

Odore tipico del prodotto fresco, assenza di odori anomali
Modalita di conservazione: in frigorifero a 4 °C

Imballo: vaschetta polipropilene
Durata del prodotto: 30 gg
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Carica batterica tot. <1000 ufc/g Muffe e Lieviti <10 ufc/g
Escherichia coli <10 ufc/g Bacillus cereus < 300 ufc/g
Staph. aureus <10 ufc/g Salmonella Ass. In 25 g
Listeria Ass. in 25 g

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

Umidita 79-83% pH: 6,0-6,3
Grasso s.s.: min 23%

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE (per 100q)

energia 404 kJ /97 kcal
grassi 6.0g di cui zuccheri 34¢g
di cui ac. grassi saturi 4.6 g proteine 79
carboidrati 379 sale 0.43¢g

Scheda elaborata sulla base delle informazioni fornite dal produttore
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